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resto-bouftique

MENU A LA CARTE

Croquettes de poisson et fruit de mer, sauce gribiche 12
Beurrasse, ciboulette, tournesol, pain multigrains 14
Caponata, gnocco fritto, amandes 16
Paté en crolte, champignons marinés 24
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Potage parmentier, creme d’oursin, huile de ciboulette 16
Asperges vertes, oeuf mimosa, émulsion aux herbes 22
Sucrine, crevettes nordiques, vinaigrette au hareng fumé 23
Tartare de bceuf, carotte, cari, coriandre 25
Spaghetti a l'encre de seiche, creme d’oursin 28
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Magret de canard, asperges, amandes, sauce au thym 38
Pétoncles, chou-fleur, sauce mariniere 44
Pintade de la ferme Kego, morilles, sauce au morille 46
Flétan du St-Laurent, miso, champignons 48

Contre-filet de beoeuf, frites, sauce au poivre 62

Kevin Bates Breault, Chef exécutif
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