SEKV YA
resto-boutique
MENU DU SOIR

APERO

Croquette de poisgons et fruite de mer, émulgion aux herbeg (2.4

Charcuteries du Québec & légumes marinés (94
Amuge-bouche du moment PM.¢

ENTREES
Soupe froide d’agperges, homard, cerfeull 8¢

Agperges de la Sublime, anchoig en escabéche, sauce gribiche 224
Mozzarella de bufflonne du Québec, tomates cerigeg, pain grille 23¢

Tartare de truite Steelhead, concombre, migo, riz souffle 244

Rig de veau, agperges, sauce au foie grag de canard 25¢
Pieuvre grille, tomates, gauce romegco, bagilic 264
Petoncles rotig, chanterelleg, cauce vierge 4 lail deg oure 284
Foie grag au torchon, fraiseg, vinaigre de pinot noir 294

PLATS
Magret de canard, ceriges, rabiole, chanterelles, gauce vin rouge 374
Petoncles, choux-fleurg, gauce mariniere 444
Fletan du Saint-Laurent, laitue, rabioleg, beurre blanc 3 la liveche 454

Filet de boeuf de la ferme d’Orée, tetes de violon, agperges, morilleg 5I¢
Oiece du boucher, fritee OM.$

Pain de la boulangerigamelie

Kevin Bates Breault
Chef exécutif




