SEK\VZ YA

resto-bouftique

MENU A LA CARTE

Croquettes de poisson et fruit de mer, sauce gribiche 12
Espuma de chou-fleur, épices berberes, craquelin 14
Huitres fraiches, mignonette a la courge 6/20 | 12/36
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Potage de courge, Gré des champs 16
Laitues ameres, orange cara cara, Alfred le fermier 21
Poireau confit, esturgeon fumé, chips de pain 23
Gravlax de truite de Montebello, clémentine, curcuma 25
Agnolotti au boudin noir, chou de Bruxelles, balsamique 28
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Magret de canard, betteraves, bette a carde 38
Pétoncles, chou-fleur, sauce mariniere 44
Morue charbonniere, courge d’hiver, yuzu 45
Ris de veau, salsifis, garniture grenobloise 48
EntrecoOte de boeuf, frites, sauce au poivre 62

Pain et beurre sur demande
Boulangerie Tamelier a Blainville

Kevin Bates Breault, Chef exécutif

SEKV YA

resto-bouftique

MENU A LA CARTE

Croquettes de poisson et fruit de mer, sauce gribiche 12
Espuma de chou-fleur, épices berberes, craquelin 14
Hultres fraiches, mignonette a la courge 6/20 | 12/36
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Potage de courge, Gré des champs 16
Laitues ameres, orange cara cara, Alfred le fermier 21
Poireau confit, esturgeon fumé, chips de pain 23
gravlax de truite de Montebello, clémentine, curcuma 25
Agnolotti au boudin noir, chou de Bruxelles, balsamique 28
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Magret de canard, betteraves, bette a carde 38
Pétoncles, chou-fleur, sauce mariniéere 44
Morue charbonniere, courge d’hiver, yuzu 45
Ris de veau, salsifis, garniture grenobloise 48
EntrecoOte de boeuf, frites, sauce au poivre 62

Pain et beurre sur demande
Boulangerie Tamelier a Blainville

Kevin Bates Breault, Chef exécutif




