
 

 

 
 

 
 

 
 
 

MENU DU SOIR 
 

APÉRO 
Croquette de poisson, émulsion aux herbes 12$ 

Espuma de foie gras, gnocco fritto, bleuets sauvages 16$ 
Charcuteries du Québec & légumes marinés 19$ 

Amuse-bouche du moment P.M.$ 
 

ENTRÉES 
Crème de pleurotes, espuma d’oignon 16$ 

Poireau vinaigrette, œuf mimosa, chips de pain, herbes 20$ 
Betterave, fromage de chèvre fumée, radicchio, sureau 21$ 

Mousse de foie blond de pintade, kumquat, cajou 23$ 
Boudin noir maison, chou de Bruxelles, moutarde 24$ 

Ris de veau, topinambour, cresson, sauce pâte de truffe 25$  
Pieuvre grillée, carottes rôties, sauce chermoula 26$ 

 
PLATS 

Magret de canard, radicchio, betterave rouge, sauce camerise 37$ 
Truite des Bobines, brocolis, beurre blanc au basilic 42$ 

Pétoncles, chou-fleur, sauce marinière 44$ 
Veau du Québec, guanciale, polenta crémeuse, câpres 48$ 
Carré d’agneau, rabiole, épinard, crumble aux herbes 54$ 

Pièce du boucher, frites P.M.$ 
 

 
Pain au levain du Tamelier  

 
 


