
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Menu Dégustation  
 

Asperge 
Tartelette au seigle, ail des bois 

 
Homard des Îles  

Flan de porc, cappelletti, bisque 
 

Foie gras ferme Hudson 
Rhubarbe, Lillet 

 
Bœuf de la ferme d’Orée 

Cresson, rabiole, sauce aux huitres 
 

Crémeux lime 
Gin, concombre 

 
Mignardise 

 
 

Menu 95$ 
Accords vins 50$ 
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